
 
 
 

Since 1868, the name “Welker” has been a concept for  

efficiency, flexibility and reliability. 
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■ＥＢ/ＥＢＳ（電気）シリーズ・・・電気による加熱方式のため、

上火・下火の独立制御が可能です。また、独立した「スチーム・ジ

ェネレーター」を標準装備していますので、強力で良質なスチーム

が得られます。「高蓄熱・高気密」ながら、「ダンパー」による「高

放熱性」を実現していますので、ドイツパン・フランスパンなどの

ハードブレッドは勿論、菓子パン・食パンなどのソフトブレッドか

らペストリー・クッキー・スポンジなどの焼き菓子に至るまで、こ

れ一台で様々な商品を高品質に焼成できます。 

■ＡＢ（ユニット型電気）シリーズ・・・段数が自由設計のため、

好みに応じたレイアウトが可能です。また、分割可能で狭い間口か

らも搬入ができるうえ、設置面積も小さいので、小型店舗でも導入

が可能です。小型ながらウェルカー独自の高い蓄熱性能を備えてい

ますので、ハードブレッドはもちろんのこと、これ一台で様々な商

品を焼成できます。 

■ＵＫシリーズ（ガス）・・・高蓄熱・高気密・豊富なスチームに加

えて、ガスバーナーによる「熱風循環加熱方式」のため加熱カロリ

ーが非常に大きく、ハードブレッドには最適な１台です。大きな生

地でも、熱損失に対する回復力が強いため、窯伸びがよく、火どお

りが良い製品が焼きあがります。電気容量が少ない場合などでも導

入が可能で、ランニングコストも低いため、非常に経済的なオーブ

ンです。多段式ですが制御系統は１系統となっています。 

 

 

 



 

  

 
 

 

 

          

 

ＥＢ・ＥＢＳシリーズ （電気オーブン) 

ＡＢ シリーズ （ユニット型 電気オーブン） 

ＵＫ シリーズ （ガスオーブン） 

仕様
型式 EBS

210.20
EBS
322.40

EBS
429.40

EBS
438.22

EBS
330.41J

EB
329

EB
438

EB
458.42

EB
477

W 600 600 600 1200 820 600 600 1200 1200

× × × × × × × × ×

L 800 1200 1200 800 1220 1600 1600 1200 1600

1列2枚 1列3枚 1列3枚 2列2枚 2列2枚 1列4枚 1列4枚 2列3枚 2列4枚

×2段 ×3段 ×4段 ×4段 ×3段 ×3段 ×4段 ×4段 ×4段

焼成面積 ㎡ 1.0 2.2 2.9 3.8 3.2 3.0 4.0 6.0 8.0

W 1120 1120 1120 1740 1340 1120 1120 1740 1740

L 1420 1820 1820 1420 1840 2350 2350 1820 2350

H 1750 1900 2100 2100 1900 1950 2100 2100 2100

電気容量 kw 8.6 20.1 26.8 33.6 25.8 24.9 33.2 46.4 59.2

焼成能力 ﾊﾞﾀｰﾙ 14本 30本 40本 56本 35本 48本 64本 80本 128本

総重量 kg 800 1050 1400 1900 1600 1350 1700 2000 2600

備考

炉床寸法

焼成能力

外形寸法

オーブンデッキ高：上段/220㎜　下段/190㎜（標準）　特注：可　電源：200V　50/60Hz　3P

仕様
型式 UK

322
UK
329

UK
429

UK
438

UK
448

UK
358

UK
458.42

UK
477

UK
496

W 600 600 600 600 600 1200 1200 1200 1200

× × × × × × × × ×
L 1200 1600 1200 1600 2000 1600 1200 1600 2000

1列3枚 1列4枚 1列3枚 1列4枚 1列5枚 2列4枚 2列3枚 2列4枚 2列5枚

×3段 ×3段 ×4段 ×4段 ×4段 ×3段 ×4段 ×4段 ×4段

焼成面積㎡ 2.2 3.0 2.9 4.0 5.0 6.0 6.0 8.0 10.0

W 1100 1100 1100 1100 1100 1700 1700 1700 1700

L 2100 2500 2100 2500 2900 2500 2100 2500 2900

H 1950 1950 2160 2160 2160 1950 2160 2160 2160

1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 2.0

燃焼量　kcal/h 25,000 28,000 25,000 31,000 35,000 43,000 43,000 53,000 68,000

焼成能力 ﾊﾞﾀｰﾙ 36本 48本 40本 64本 80本 96本 80本 128本 160本

総重量 kg 2100 2400 2500 2600 2800 3200 3200 3600 3800

備考 オーブンデッキ高：上段/220㎜　下段/190㎜　熱源：都市ガス・LPG・灯油・軽油・特A重油

炉床寸法

焼成能力

外形寸法

電気容量200V/3P

仕様
型式 AB-10

11-D1
AB-10
21-D2

AＢ-10
31-D3

AB-10
40-D4

AB-20
11-D1

AB-20
21-D2

AB-20
31-D3

AB-20
40-D4

W 600 600 600 600 600 600 600 600

× × × × × × × ×

L 400 400 400 400 800 800 800 800

1列1枚 1列1枚 1列1枚 1列1枚 1列2枚 1列2枚 1列2枚 1列2枚

×1段 ×2段 ×3段 ×4段 ×1段 ×2段 ×3段 ×4段

W 930 930 930 930 930 930 930 930

L 1120 1120 1120 1120 1520 1520 1520 1520

H 1405 1760 2115 1880 1405 1760 2115 1880

電気容量 kw 3.6 7.2 10.7 14.3 5.1 10.2 15.3 20.4

総重量 kg 190 270 350 420 272 387 502 602

備考 オーブンデッキ高：200㎜　電源：200V　50/60Hz　3PH

能力：天板6枚差し 能力：天板6枚差し

電気容量：2.0KW　200V　3相 電気容量：2.0KW　200V　3相

炉床寸法

焼成能力

外形寸法

ホイロ（共通）


